Vorspeisen/Salate

Suppen
Fladlesuppe 4.0 4,50 €
Maultaschensuppe 4.0 4,90 €
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot (Rind) @ 7,00 €
Salate
Blattsalat @) 4,20 €
kleiner gemischter Salat ™) 5,60 €
Kartoffelsalat ™0 4,80 €
Bunte Salatplatte mit Ei und Baguette AM.C) 13,80 €
Salatplatte mit gebratenen Maultaschenstreifen 4.M.C) 14,80 €
Salatplatte mit gebratenen Rindfleischstreifen ™) 16,80 €

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Wir versuchen, soweit wie moglich auf diese zu verzichten, bei manchen Gerichten lassen sich diese
allerdings nicht vermeiden.



Hauptgerichte

Zwiebelrostbraten mit Spdtzle 4.0 23,80 €
Rumpsteak mit Krduterbutter, Pommes 4.6 25,80 €
Paniertes Schnitzel mit Pommes (A0 16,80 €
Cordon Bleu mit Pommes “A.C6) 18,80 €
Hausgemachte Maultaschen in der Briihe

und Kartoffelsalat 4.¢.MD 13,80 €
Hausgemachte Maultaschen mit Zwiebelsoffe und

Kartoffelsalat (A-¢M) 13,80 €

Vegetarisches

Kasespdtzle mit Zwiebelschmelze (A.C6) 14,80 €
Bratkartoffeln mit Knoblauchdip (¢ 10,20 €
Heidelbeerpfannkuchen 4.6 11,50 €

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Wir versuchen, soweit wie moglich auf diese zu verzichten, bei manchen Gerichten lassen sich diese
allerdings nicht vermeiden.



Fur die Kleinen

Schweineschnitzel mit Pommes oder Spdtzle 4.C)
vom Schwein

Pommes Rot/Weif} (4.1,2.3)
Spdatzle mit Sofie (4.6
Nudeln mit Tomatensofie und Parmesan

Pfannkuchen mit Zimt und Zucker 4.0

Warme und kalte Vesper

Schnitzel mit Kartoffelsalat, Bratensofie (4.0
Rauchfleischbrot mit Garnitur @

Schweizer Wurstsalat mit Brot )

Schwabischer Wurstsalat (schwarze Wurst) und Brot 4

Speckpfannkuchen mit Garnitur @

Ketchup/Mayo (23
Bratensofie

Portion Brot W

8,50 €

4,50 €
4,50 €
5,00 €
5,00 €

15,80 €

9,50 €
13,60 €
13,60 €
11,50 €

0,50 €
1,00 €

1,00 €

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Wir versuchen, soweit wie moglich auf diese zu verzichten, bei manchen Gerichten lassen sich diese

allerdings nicht vermeiden.



Alkoholfreie Getranke

Teinacher Mineralwasser 0,21 2,00 €
Still oder medium
Teinacher Mineralwasser 0,41 3,60 €
Still oder medium
Teinacher Mineralwasser Flasche 0,71 5,60 €
Still oder medium
Sinalco Cola 2 0,21 2,50€ 041 4,60 €

Sinalco Cola Zero 25611
Sinalco Orange 3

Sinalco Mix 2311

Bitter Lemon 3-10 0,21 2,50€ 04]1 4,60 €
Saftschorlen

Apfelsaft, Johannisbeer, 0,212,70€ 0,41 4,80 €

Holunder, Orangensaft @

Sekt/Cocktails
Alkoholhaltig
~Aperol Sprizz* 7,80 €
Aperol 210(15%Vol) mit Soda und Sekt
»2Hugo* 7,80 €
Sekt mit Soda und Holunderbliitensirup
,Lillet Wild Berry“ 7,80 €

Lillet (17 % Vol) mit Schweppes Russian Wild Berry oder White Peach

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Wir versuchen, soweit wie moglich auf diese zu verzichten, bei manchen Gerichten lassen sich diese
allerdings nicht vermeiden.



Sekt (enthalten Sulfite)

Hausmarke Glas 0,21 3,20 €
Schnaufer Sekt trocken Flasche 0,751 20,00 €

Brauspezialititen

Unsere Biere erhalten wir alle von der Brauerei Alpirsbacher Klosterbrau

Alpirsbacher Export @ 0,31 3,80€ 0,51 4,60 €

vom Fass

Alpirsbacher Hefeweizen @ 0,31 3,80€ 0,51 4,60 €

vom Fass

Alpirsbacher Pils 4 0,331 3,20€
Flasche

Alpirsbacher Saisonbier @ 0,31 3,90€ 0,51 4,70 €

vom Fass

Radler siif3/sauer 4 0,31 3,60€ 0,51 4,20 €
Weizenradler siif3/sauer @ 0,31 3,60€ 0,51 4,20 €
Colaweizen®2.10 0,31 3,60€ 0,51 4,20 €
Alkoholfrei
Alpirsbacher Hefeweizen alkoholfrei W 0,51 3,80 €
Flasche
Schnipsle

Williams-Christ-Birne 2 cl 3,20 €

Mirabelle 2 cl 3,60 €

Baileys 17%VoD 4cl 3,50 €

auf Eis

Ramazotti (30%VoD 2cl 2,80 €

auf Eis mit Zitrone

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Wir versuchen, soweit wie moglich auf diese zu verzichten, bei manchen Gerichten lassen sich diese
allerdings nicht vermeiden.



WeiBwein (enthalten Sulfite)
Girlan Bianco
Kellerei Cantina Italia

Riesling

Weinkellerei Storz Cleebronn

Steckenpferd Weif3-Christian

Weinkellerei Storz Cleebronn

hN
ROSC (enthalten Sulfite)

Schwarzriesling Rose
Weinkellerei Storz Cleebronn

Steckenpferd Rose-Bjorn

Weinkellerei Storz Cleebronn

ROtweiIl (enthalten Sulfite)

Trere Ravenna Rosso
Italia

Trollinger m. Lemberger
Weinkellerei Storz Cleebronn

Steckenpferd Rot-Jan-Andre

Weinkellerei Storz Cleebronn

Weinschorle Weil3/Rot/Rose

Weine

Glas 0,21
Flasche 0,71

Glas 0,21
Flasche 0,71

Glas 0,21
Flasche 0,71

Glas 0,21
Flasche 0,71

Glas 0,21
Flasche 0,71

Glas 0,21
Flasche 0,71

Glas 0,21
Flasche 0,71

Glas 0,21
Flasche 0,71

Glas 0,251

5,20 €
18,00 €

4,20 €
18,00 €

4,50 €
18,00 €

4,20 €
18,00 €

4,50 €
18,00 €

5,80 €
20,00 €

4,20 €
18,00 €

4,50 €
18,00 €

3,90 €

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Wir versuchen, soweit wie moglich auf diese zu verzichten, bei manchen Gerichten lassen sich diese

allerdings nicht vermeiden.



Heiflgetranke

Kaffee Creme () 3,20 €
Cappuccino (©.10) 3,80 €
Espresso o) 2,50 €

Tee, verschiedene Sorten 3,00 €
(Pfefferminz, Krauterteemischung, Friichtetee)

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Wir versuchen, soweit wie moglich auf diese zu verzichten, bei manchen Gerichten lassen sich diese
allerdings nicht vermeiden.



Zusatzstoffe und Allergene

Trotz sorgfaltigster Verarbeitung kann es immer wieder vorkommen, dass die Produkte,
aus denen unsere Speisen hergestellt werden (hauptsachlich unsere SoBen, Brithe und
SalatsoBen), Spuren von Gluten, Eiern, Soja, Laktose, Sellerie, Senf oder Erdniisse
enthalten. Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal darauf an, wenn Thnen entsprechende
Allergien bekannt sind.

Zusatzstoffe

1. Konservierungsmittel

2, Farbstoffe (auch natiirliche)
3. Antioxidationsmittel

4. Stifungsmittel Sacharrin

5. Stifungsmittel Cyclamat

6. Siifungsmittel Aspartam (enthdlt Phenylalaninquelle)
7. Stifungsmittel Acesulfam

8. Phosphat

9. Chininhaltig

10. Koffeinhaltig

11. Geschmacksverstdrker

12. gewachst

13. gentechnisch verdandert

Allergene
A Gluten

B Krebstiere

C Eier

D Fisch und Fischerzeugnisse
E Erdniisse

F Soja und Sojaerzeugnisse
G Milchprodukte und Laktose
H Schalenfriichte

L Sellerie

M Senf

N Sesam

O Schwefeloxid/Sulfite

R Weichtiere

alle Weine enthalten Sulfite

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Wir versuchen, soweit wie moglich auf diese zu verzichten, bei manchen Gerichten lassen sich diese
allerdings nicht vermeiden.



